APEX

CORTADORA DE PAN CONTINUA T-P-C

COUPEUSE AUTOMATIQUE SEMI-INDUSTRIELLE T-P-C
AUTOMATIC SEMI-INDUSTRIAL BREAD SLICER MACHINE T-P-C

Speed of conveyor bslt adjusting by frequency variator
Provided with two molors, one for Ihe blades and the olher one
for the conveyor.

Silent working and without vibrations.

Frontal adjusting device of the press, depending of the hight of
bread.

With positive incidende angle bstween the blades and pieces (o
cul, obtainning a cleaner and more periect culing.

Thickness of the slice to choice.

Different widths of cutting zone accordmg with the fenght of
bread to cut.

Chrome-vanadium steel blades of hight quality.

Cinta de alimentacién con velocldad
regulable por variador de frecuencia.
Equlpada con dos motores, uno para
el movimiento de las cuchillas y ofro
para el movimiento de la cinta.
Funcionamiento silencioso y sin vibra-
ciones.

Dispaositivo graduador frontal de la pren-
sa para cortar panes de diversas altu-
ras.

Angulo de Incidencia positivo entre
las cuchlllas y las plezas a rebanar
con lo que se obtiene un corte més lim-
pio y mas perfecto.

Grueso de las rebariadas que inleress
Distintas anchuras de la zona de
corte segun la longitud del pan a reba-
nar.

Cuchillas de acero al cromo-vanagio ds
alta calidad.

Bande d’alimentation a vitesse réglable par un variateur de fré-
quence.

Elle est équipée de deux moteurs, |'un pour le mouvement des
lames et {‘autre pour le mouvement da la bande.
Fonctionnement silencieux et sans vibrahons.

Dispositif régufaleur frontal de la presse pour couper des pains de
diverses hauteurs.

Angle d’incidence positif entre les fames et fos piéces a couper en
tranches permeltant d oblenir une coupe plus précise et parfaite.
Epaisseur souhaitée des tranches.

Différentes largeurs de la zone de coupe selon ja longeur du pain
a couper en lranches.

Lames en acier au chrome-vanadiurm de haule qualité.

CARACTERISTICAS TECNICAS CARACTERISTIQUES TECHNIQUES TECHNICAL DATA

* Longitud * Longeur * Lenght 2.050 mm
* Anchura sin embolsador * Largeur sans empochateur * Widlth without bag opener 680/830 mm
* Anchura con embolsador * Largeur avec empochateur * Width with bag opener 1.300/1.450 mm
* Altura * Hauteur * Hight 1.150 mm
* Peso neto aproximado “ Poids net approx. - Net weight approx. 275 Kg
* Peso bruto aproximado * Poids brut approx. * Gross weight approx. 330 Kg
* Potencia total * Puissance * Total power 1,1CV (0,85 KW)
* Tension trifasica * Tension triphasée * Three phase voltage 220/380 V
* Anchura de la cinta * Largeur de la bande * Width of conveyor 485/640 mm
* Longitud de la cinta " Longeur de la bande * Lenght of conveyor 1,400 mm
* Altura méxima del pan a rebanar * Hauteur maximum du pain & couper * Maximum hight of the bread 180 mm

APEX BAKERY EQUIPMENT CO. INC.

& 803 Main St. Belmar, NJ 07719
Toll Free in USA - 888-571-3599

Fax -732-681-1269

Outside USA - 732-681-9496

www.apex-equip.com
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