Armario AR

Armario fermentacion directa para bandejas

Tray proofing cabinets
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Su utilidad en pastelerias, panaderias, bollerias, asi
como en puntos calientes o terminales da cocclon,
le hacen ser un equipo indispensable para facilitar el
trabajo y ofrecer producto recién cocido en &l hormno
del cliente.

Construidos totalmente en acero inaxidable, disenadoes
para productos de pasieleria, panaderia, bolleria, etc.

Armario caliente:
Permite la fermentacion directa; calor + humedad.

Parmde mantener productos de pasteleria secos,
galletas, pastas, hojaldre...

It's use in confectionery shops, bakeries. as well as in
bake-off shops; make it indispensable for ightening the
work foad and allowing fresh products fo be available
{o the customer.

Stainless steel cabinets are designed for pastry and
bakery products as well as buns rolls, etc...

Hot Cabinet:
It allows the direct proofing; heat + humidity.

it allows the preservation of biscuits, cookies,
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Caracteristicas tecnicas / Technical characteristics
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Dimensiones / Dimensions

Separacion entre bandejas
Separation BTW. Trays

N¥ Bandejas
N Trays




