
QUALITÄT HAT EINEN NAMEN QUALITY HAS A NAME
In der Schmelzkäse-Zubereitung sind KS Cremierbehälter ein wichtiger 
Bestandteil einer Verarbeitungslinie. Durch kontrollierte mechanische 
Einflüsse mittels Rührwerk und Cremierschwert wird die Schmelzkäse- 
viskosität angehoben und durch einen Viskosimeter überwacht.

KS Cremierbehälter bestehen aus einem stationären, zylindrischen 
Behälter mit konischem Boden. Behältergrößen sind von 80 bis 5 000 l 
erhältlich. Der Antriebsmotor treibt frequenzgeregelt über ein Planeten- 
getriebe gleichzeitig Rührwerk und Cremierschwert an.

KS Cremierbehälter - Innovativ in der Schmelzkäse-Technologie!

KS Creaming Tanks are an important part of preparation of 
processed cheese. Viscosity of the processed cheese is increased 
and monitored by controlled mechanical inlets, using an agitator, 
creaming knife and viscometer.

KS Creaming Tanks consist of a stationary, cylindrical container with 
a conical base. Tanks are available in sizes from 80 to 5 000 l.The 
drive motor is frequency regulated and simulateously powers the  
agitator and creaming paddel via planetary gearbox.

KS Creaming Tanks – Innovation in Processed Cheese Technology!

TYP     254
TYPE 254

KS CREMIERBEHÄLTER
KS CREAMING TANKS
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Further information on the different types of machines can be obtained upon request. Please contact us.
Weitere Informationen zu den einzelnen Maschinentypen erhalten Sie auf Nachfrage. Bitte setzen Sie sich mit uns in Verbindung.

KS CREMIERBEHÄLTER TYP 254
KS CREAMING TANKS TYPE 254

Technische Daten
Technical Data

Typ 254
Type 254

A (mm) 500

B (mm) variiert je nach Pumpe

D (mm)

E (mm)

C (mm)

Nennvolumen (l)

Totalvolumen (l)

Leistung - Rührwerkmotor (kW)

variable depending on the pump

Nominal volume (l)

Total volume (l)

Drive motor - power (kW)

780

610

1 800

110

80

120

0,55

1 000

900

575

2 500

150

150

280

2,2

1 200 1 200

900 900

550

2 700

1 500

3 600

220 340

500 1 500

670

2,2

1 700

3,0

1 200 1 400 1 520

900 900 900

1 000

3 200

2 220 2 810

5 000 5 500

220 340 340

900 3 000 5 000

1 170

2,2

3 400 5 160

11,0 11,0


