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Zaawansowane
technologicznie
procesy produkcji
wg koncepcji
wlasnej i preferencji
klienta.

Technologically
advanced production
processes according

to own concepts and
customers preferences.

Urzadzenia indywidualne:

* kotty do rozpuszczania i gotowania roztworow
syropowo-cukrowych

= wyparki do zageszczania i gotowania mas
karmelowych o dziataniu periodycznym i ciagtym

* mieszalniki do gotowania roztworéw syropowo-
cukrowych o dziataniu ciagtym

« stoty do schtadzania i podgrzewania masy
karmelowej

= agregaty do formowania karmelkow twardych
i nadziewanych
zbiorniki do miazgi kakaowe|

° krystalizatory pomady

aparaty prozniowe do zageszczania masy

pomadkowej

» zbiorniki do magazynowania surowcéw (cukier,

mleko, ttuszcz)

zbiorniki do syropu

kotty do gotowania i ubijania masy karmelowej

i chatwowej

> misy chatwiarskie

° suszarki do ziarna sezamkowego

* bebny drazetkarskie nieprzechylne, przechylne

®

z czasza miedziana lub kwasoodporna z nawiewem

powietrza lub bez
 aparaty wyparne do zageszczania mleka
° uptynniacze do czekolady

Zestawy i linie technologiczne:

» do produkcji karmelkow
twardych i nadziewanych

 do produkcji pomadek
mlecznych miekkich
typu. KROWKA, TOFFI

° do produkcji pomady
wodnej

» do produkcji korpuséw
cukierniczych na bazie
pomady wodnej lub
mlecznej

() SPOMAsZ

PLESZEW SA

Single units:

« dissolving and cooking kettles for syrup-sugar
solutions

¢ periodic and continuous vacuum evaporators for
thickening and cooking of caramel mass

= mixer for cooking syrup-sugar solutions with
continuous work
tables for cooling and heating of caramel mass

= conches for chocolate mass

> aggregates for hard and filled caramel forming

¢ tanks for cocoa and chocolate mass

= fondant crystallizers

¢« vacuum devices for fondant mass thickening

» storage tanks for raw material [sugar, milk, fat]

* storage tanks for syrup

* kettles for cooking and ramming of caramel and
halva mass
halva pans
dryers for sesame seeds

» dragee drums - no tilting and tilting, equipped with
cooper or acid proof bowl with or without air blowing

¢ evaporators for milk condensing

« fluidization devices for fat and chocolate

Sets and technological lines:

o for production of hard and filled caramel sweets

» for production of soft and hard milky fudges type
"KROWKA”, "TOFFI”

o for production of water fondant

¢ for production of confectionery bodies based

on water or milky fondant

Aparat wyparny
Eraporator for milk masses
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