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Koch-, Riihr- und Vakuumiermaschine zur Herstellung von Weich- und Hartkaramellmassen, Marmelade und
Konfitiire, Fruchtsaft und Fruchtmark etc.

@® Technisch vollendete und formschéne Ausfiihrung @ Schrauben- und packungslose Verbindung von Kessel und Dampfmantel durch
Argon-Arc-SchweiBung @ Kesselabdichtung an der Rihrwerkwelle mit hochwertiger, wartungsfreier PTFE-Stopfbuchspackung @ Intensive
Homogenisierung der Kochmassen durch patentierte Schragstellung des Rihrwerks @ Rihrwerk-Getriebemotor mit zwei Drehzahlen’ @
Schnelles Verdampfen des Wassergehaltes bei hoher Riihrgeschwindigkeit @ Storungsfreier Briidenabzug durch geschlossenen Kessel @
Kesselbeleuchtung zum Beobachten des Kochvorgangs durch groBes Schauglas @ MeB- und Bedienungsinstrumente in spritzwasserdichtem
Schaltschrank auBerhalb der Warmezone @ Elektronisches TemperaturmeBgerat mit Istwertzeiger und Sollwertzeiger ® MeBgenauigkeit 1 %
des Skalenendwertes @ Schaltgenauigkeit 0,2% des Skalenendwertes @ Skalenteilung 2°C @ Sollwerteinstellung mit Drehknopf @
Meldung des erreichten Sollwertes optisch und akustisch @

Vakuumaggregat

@ Bei geoffnetem Beliiftungshahn zum Absaugen der beim Kochvorgang freiwerdenden Briiden @ Bei geschlossenem Beliftungshahn zum
Vakuumieren und schnellen Fertigkochen bis zur Endkochtemperatur @ Zylindrische Steigezone fiir schaumende Kochmassen im mittleren
Kesselteil @ Briidenkondensation im Kiihlwassernebel des Einspritzkondensators @ Gleichzeitige Verwendung des Kiihlwassers als Betriebs-
flussigkeit fir die Fliissigkeitsring-Vakuumpumpe @ Auspuff zum Abscheiden der mit den Briiden abgesaugten Gase von der Betriebs-
fliissigkeit @ Vakuumanzeige von —1 bis 0 kg/cm2 @ Anzeigegenauigkeit 1,6 9/o des Skalenendwertes @

® Vollautomatische Dosier- und Beschickungseinrichtung fiir bis zu 7 Rohmaterialien @ Fullstandskontrolle durch beriihrungslose Annéhe-
rungsschalter ® MeBgefaBe wahlweise beheizt mit einstellbarer elektronischer Temperaturkonstanthaltung.
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01 Ruhrwerk 10 Dampfentlifter 18 Briidenabsaugleitung
02 Rihrwerkmotor 2,6/4,4 KW 11 Kondensatableiter 19 Sicherheitsventil
03 Rihrwerkgetriebe 62/124 Upm. 12 AblaBschieber 20 Riickschlagklappe
04 Schaltschrank 13 Elektrischer AnschluB, 21 Drosselklappe
05 Temperaturfiihler AnschluBwert max. 13,7 KVA 22 Einspritzkondensator
06 Kessel, Inhalt 663 Liter 14 Bellftungshahn 23 Kihlwasserventil
07 Fdallinhalt 260 Liter 15 Vakuummeter 24 Vakuumpumpe, Motor 4,0 KW
08 Dampfraum, Inhailt 14,5 Liter 16 Kesselbeleuchtung 25 Auspuff :
09 DampfeinlaBventil 17 Schauglas
Kochzeit Dampf- Betriebs- Gewicht KistenmaBe
Vakuum Minuten verbrauch Uberdruck
pro Satz pro Satz maximal Netto Brutto Lange Breite Hohe
ohne 1270 kg 1700 kg 3000 mm 1400 mm 1700 mm
ca. 15 ca. 115 10 bar
mit 400 kg 650 kg 1750 mm 1550 mm 1100 mm
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