LINIA DO PRODUKCJI POMADEK MLECZNYCH TYPU KROWKA

Linia ma zastosowanie w przemysle cukierniczym do produkcji pomadek mlecznych typu ,,Krowka”.

W zaleznosci od rodzaju pomadki linia zapewnia wydajno$¢ do 2000 kg / 8h produktu wysokiej
jakosci.

Cecha urzadzen wchodzacych w sktad zestawu jest ich prosta konstrukcja. Dzieki tatwosci obstugi
nie jest wymagany wysoko wykwalifikowany personel.

ciepta woda
warm water
0,2 m3/h
Waga Kociot
omosgtowa Zbiornik Vr=100 dm? do gotowania Klarownica Pompa zebata
V\[/)eightbridge Tank V=100 dm?® Kettle. for Melting pan Gear pump
ZUK100N CZA119 cooking CKA33 CPA52a
CKA22b

Ustawiona pod spustem
kotta, stuzy do czasowego
przetrzymywania roztworu.
Wykonanie: materiat
kwasoodporny. Ogrzewana
woda ciepta lub para.
Cisnienie do 0,5 Bar.

Przeznaczona jest do
podawania roztworu z
klarownicy do aparatu
wyparnego.
Wykonanie: materiat
kwasoodporny i braz.
Wydajnosc: 44 |/min.

Przeznaczona do Stuzy do mieszania
odwazania surowcéw mleka w proszku z
przed zatadunkiem woda, ewentualnie z
do kotta. innymi dodatkami.

Nosnosé: 100 kg.

Przeznaczony jest do
rozpuszczania, gotowania
i zageszczania roztworu.
Ptaszcz wewnetrzny,
mieszadto i ostona izolacji
kwasoodporne.

Ciénienie pary: 10 Bar.

It is applied to mix
powder milk with
water, optionally other

Itis applied to weight
raw materials before
Bar It is located under
a drain of the kettle for
temporary storing of

loading into the kettle. additives.
Load capacity: 100 kg.

It is applied to dissolve,
cook and thicken of
solution. Inner jacket,
agitatour and instalation solution. It is heatecl either
cover made from stainless by hot water or steam.
steel. Pressure up to p=0.5 Bar.
Steam pressure: p=10 Bar.

Itis applied to pump
solution from the rnelting
pan to the evaporator.
Used materials: stainless
steel and bronze.

Output: 44 dm?/min.
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CREAM FUDGE PRODUCTION LINE

The line is applied in confectionery industry for production of milk fondants type cream fudge. Depending
on fondant type it provides up to 2000 kg/8 hrs of high quality product.

A particular feature of all the devices included in the line is their simplicity. The line is easy to operate
and does not require high qualified staff.

zimna woda zimna woda
cold water cold water
0,236 m3/h 9-14°C
. 1,5 m3/h
Rurociag Aparat wyparny : -
Pipeline do mas mlecznych. Wozok dorzawozenlo Stét do
Para 8 Bar. Da=fieeenon ; . schtadzania mas
Evaporator for Trolley fortra.nsportmg Podnosnik . Ceofling il
e of cooked milk mass do podnoszenia CSA14n
Steam 8 Bar. CWA12a wozka
CAA18 Hydraulic lift for trolley
CPA59%b

Stuzy do chtodzenia
wylanej masy.
Wydajnos¢: 25-100 kg/h,
50 kg/ 1 stot/h.

W catosci wykonany ze
stali nierdzewnej.

Stuzy do gotowania i zageszczania
mas mlecznych typu .Krowka",
Toffi”, .Irys”. Pojemno$¢ robocza
jednego kotta V=50dm?3, ptaszcz
wewnetrzny, ostona izolacji i
mieszadto kwasoodporne ogrzewany
para o cisnieniu p=8 Bar

Stuzy do transportu na
stoty ugotowanej masy
i do rozlewania jej.
Pojemnosc: 42 dm?3.

Wykonany jako potaczenie
klarownicy z pompa

I aparatem wyparnym
Materiat kwasoodporny,
rurociag dwuptaszczowy
ogrzewany ciepta woda.

Stuzy do podnoszenia
wozka CWA12a na
stot zimny CSAT4n.

It lifts trolley to the
cooling tables type
CSAT4n.

It transports cooked mass
onto the cooling tables.
Capacity: 42 dm3. Itis applied for

mass cooling.

Output: 25-100 kg/h,
50 kg one table per hor.
Used materials

all stainless steel.

It connects the melting
pan with the pump and
the evaporator.

It is made from stainless
steel. The pipeline is
double jacket and it is
heated by hot water.

It is applied for cooking and
thickening of milk masses type
.Fudge”, .Toffee”, .Iris". Working
capacity of one kettle V=50dm?.
Inner jacket, insulation cover and
agitator made from stainless steel.
It is heated by steam with p=8 Bar.
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Technical and technological parameters:

do 2000 kg/8h Output up to 2000 kg/8h
Water content in milk mass type "Krowka” 9-11%

Solution heating temperature in the kettle 70°C-110°C
Solution thickening temperature

Parametry techniczno-technologiczne:
Wydajnosc

Tawarto$¢ wody w masie mlecznej typu . Kréwka” 9-11%
‘emperatura podgrzewania roztworu w kotle 70°C-110°C
Temperatura zageszczania roztworu

114°C-116°C 114°C-116°C

CZA119

W aparacie wyparnym

in the evaporator

Czas schtadzania masy mlecznej na stotach 1-1.5h Milk mass cooling time on tables 1-1.5h

Temperatura wody chtodzacej stoty 4-12°C Cooling water temperature for tables 4-12°C

Wilgotnos$¢ wzgledna na hali produkeyjnej Relative humidity in production hall

i magazynie wyrobéw gotowych do 60% and warehouse up to 60%

Temperatura powietrza na hali produkeyjnej do 22°C Air temperature in production hall up to 22°C

Zapotrzebowanie pary 400 kg/h Steam demand 400 kg/h

Zapotrzebowanie wody 30 dm? Water demand 30 dm?

Moc zainstalowana 30 kW Installed power 30 kW

Napiecie 1x230V lub Voltage 1x230V or
3x400V 3x400V

Czestotliwos¢ 50 Hz lub 60 Hz Frequency 50 Hz or 60 Hz

Orientacyjny ciezar wyposazenia ok. 7000 kg Estimated weight of the equipment ca. 7000 kg

Budynek produkcyjny jednokondygnacyjny. Building one floor.

Orientacyjne gabaryty linii: Approximate dimensions of the line:

- dtugos¢ 20 m - length 20m

- szerokos¢ 50m - width 50m

- wysokos¢ 3.2m - height 3.2m

- powierzchnia linii 100 m2 - surface 100 m?

Linie mozna przystosowa¢ do pomieszczen o
gabarytowych przy zachowaniu wymaganej powierzchni.

Ustugi:

innych wymiarach

Oferujemy ustugi naszych specjalistéw w formie nadzoru nad montazem,
rozruchem mechanicznym i technologicznym oraz przeszkolenia

personelu.

The line can be adapted to rooms of other dimensions however the total

surface must remain the same.

Service:

We offer assembly supervising, start up, commissioning as well as staff

training service.



