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Lista de ventas de máchinas usadas

1. G13476 1 Línea de producción de barritas proteicas SOLLICH-
CHOCOTEC-STEPHAN con alimentador de materia 
prima, unidad de cocción, mezclador de base, batidora 
para la segunda capa, formadora de rodillos con 
sistema de corte, unidad de recubrimiento SOLLICH con 
canal de enfriamiento y posterior envasado flow pack. 
Producción aproximada: 180 barritas por minuto.

2. G13148 1 Sistema de cuerpo hueco COLLMANN tipo HYDO-12, 
completo con máquina de colada, línea centrífuga, 
paternóster de enfriamiento, para la producción 
continua de, por ejemplo, conejos, Papá Noel y 
productos similares.

3. G13436 1 Sistema de fundición Bindler para monedas de ceca 
con moldes de silicona para facilitar el desmoldeo y 
carrusel de enfriamiento.

4. G13433 1 Máquina de fundición monocomponente BÖHNKE & 
LUCKAU BL-OSD-600, fabricada en 2018. La máquina 
cuenta con dos contenedores de fusión con agitadores 
y un sistema de fundición tipo bóxer.

5. G13111 1 Tanque agitador WOLF tipo RB-2.0 con armario de 
control y aislamiento.

6. G12458 1 Rodillo de formación y enfriamiento WOLF Tipo F-1250 
con un diámetro de aproximadamente 1000 mm para 
producir y depositar una alfombra en masa en un canal 
de enfriamiento.

7. G12459 1 Dispositivo de rotura de producto WOLF para romper 
una alfombra de masa enfriada en pequeñas escamas 
decorativas. Ancho de trabajo: aproximadamente 1.300 
mm.

8. G12430 1 Estación de calentamiento de moldes WOLF Tipo W-RS-
200 con campanas y calentadores radiantes. Ancho de 
trabajo de aproximadamente 420 mm y 4.000 mm de 
longitud.

9. G12431 1 Estación de llenado de moldes WOLF Tipo W-FW-200 
para llenar moldes de adorno con chocolate, que se 
extraen de una revista y se rellenan con chocolate. 
Preparado para un tamaño de molde aproximado de 410 
x 310 x 5 mm. Ancho de trabajo de aproximadamente 
420 mm.

10. G13480 1 Máquina de fundición por goteo WOLF tipo DDT-400 con 
un ancho de trabajo de aproximadamente 400 mm y 104 
boquillas en el lecho de boquillas, fabricada en 2022.

11. G13481 1 Máquina de recubrimiento WOLF tipo TC-420/UF-200 
con un ancho de trabajo de aproximadamente 420 
mm, control de temperatura del husillo integrado y 
refrigeración por aire.

12. G13482 1 Templadora WOLF, modelo UF-200-P, con bomba de 
engranajes integrada, fabricada en 2022.    

13. G13417 1 Máquina WOLF PMN-6/420 para la producción de 
bombones a partir de una mezcla de cereales y 
chocolate.
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Esta lista está sometida a nuestras condiciones de venta y 
entrega. No asumimos responsabilidad alguna por errores que 

pudieran haberse cometido en la descripción. 
Nos queda reservado el derecho a la venta previa.

Con gusto atenderemos sus solicitudes. 
Sírvanse ofrecernos sus máquinas excedentes.   
     
Atentamente, 
Lothar A. Wolf 
Spezialmaschinen-GmbH

14. G13419 1 Alimentador WOLF PA-480 con cinco compartimentos 
(aprox. 50 mm) para galletas, obleas, etc., fabricado en 
2020.

15. G13221 Recubridora de banda WOLF Tipo DRA-1200 para 
recubrir insertos de chocolate, con un ancho de banda 
de 1.200 mm. Construido en 2008.

16. G13222 Módulo de refrigeración por aire WOLF tipo LKTA-200, 
con refrigerador de líquido/agua integrado WOLF tipo 
FKL-907, construido en 2008.

17. G13483 1 Extrusora de masa blanda de doble cabezal OTTO 
KREMMLING, modelo OKA-Automat-600, con dos 
cabezales y un ancho de trabajo de aproximadamente 
600 mm.

18. G13484 1 Picadora OTTO KREMMLING, modelo HKE-B-08, con 
base, para cortar hebras. Fabricada en 2021.

19. G13435 1 Máquina de corte ultrasónico DÖINGHAUS USS-1000, 
fabricada en 2011. La máquina cuenta con una cinta 
transportadora de entrada y otra de salida.

20. G13485 1 Templadora de discos SOLLICH, modelo MST-1000, con 
refrigeración por agua, para templar aproximadamente 
1000 kg de masa de chocolate por hora. Fabricada en 
1981.

21. G13486 1 Máquina de recubrimiento HUTT BEPEX Tipo ÜZM-2000 
en versión de acero inoxidable.

22. G13487 1 Máquina de control de temperatura de disco SOLLICH 
Tipo MST-1500-V, para refrigeración con agua fría, año 
de fabricación 1986.

23. G13477 1 Laminador de cinco rodillos BÜHLER tipo SFL-1800 con 
un ancho de rodillo de aproximadamente 1800 mm.

24. G13478 1 Laminador de cinco rodillos CARLE + MONTANARI tipo 
HB-1300 con un ancho de trabajo de aproximadamente 
1300 mm.

25. G13462 1 Laminador de dos rodillos BÜHLER tipo SZAN-500 con 
un ancho de rodillo de aproximadamente 500 mm y un 
diámetro de rodillo de aproximadamente 400 mm.

26. G13422 1 Máquina envasadora FIMA SRL SweetMagic para 
bombones rectangulares plegables y de doble torsión, 
fabricada en 2020.

27. G13469 1 Máquina de envasado GRUPO FABRY VIGNOLA Automac 
55 PIU-B297 para el envasado de productos en 
bandejas de cartón. Año de fabricación: 2020.

28. G13457 1 Máquina envolvedora de papel film RASCH RG-STR, 
con unidad de plegado de extremos, estación de 
desenrollado con cadena alisadora, equipada para 
huevos Kinder Sorpresa.

29. G13423 1 Máquina de envoltura de láminas RASCH RU-EK para 
desenrollado de artículos, con unidad de plegado de 
extremos y estación de torsión, además de canal de 
desenrollado.

30. G13454 1 Esparcidor de banda KRÜGER & SALECKER BST-400.01 
con cepillo, montado sobre una cinta transportadora 
de malla, con armario de control. Ancho de trabajo 
aproximado: 400–420 mm.

31. G13455 1 Esparcidor vibratorio, montado sobre una cinta 
transportadora de malla, con armario de control. Ancho 
de trabajo aproximado: 400–420 mm.


